
 
 

Menu du Château 
39€ 
 
 
 

Pétales de fleurs de courgettes à l’anchoïade,  
miroir de tomate du pays 

 
*** 

 

Minute d’entrecôte aux figues fraîches,  
fondue de gorgonzola acidulée au vieux balsamique 

 
*** 
 

Nage de pêches blanches au Chardonnay,  
speculos et sa glace à la verveine citronnelle 

 
 
 
 
 
 

Menu du Prince 
49€ 
 
 

Bouillon rafraîchi aux jeunes carottes épicées, huile de printemps « Opalina » 
 

*** 
  

Cube moelleux aux olives de Nice et au lard paysan,  
petit coulis au piment d’Espelette 

 
*** 
 

Sauté de grosses gambas,  
tagliatelles de légumes et son émulsion à l’ail doux 

 
 

*** 
 

Tiramisu aux fraises Mara des bois, croquant et glace à la pistache 
 
 
 
 
 
 
 

Chef de cuisine : Axel Wagner et son équipe 
Prix nets et taxes comprises 

 



Notre Carte Gourmande 
Les Entrées  

 
Bouillon rafraîchi aux jeunes carottes épicées, huile de printemps « Opalina » 

17€ 
Pétales de fleurs de courgettes à l’anchoïade,  

miroir de tomate du pays 
20€ 

Grosse raviole de homard baignée  
d’un bouillon à l’orientale perlé de Tapioca 

25€ 
Jeunes pousses de salade et ses légumes croquants du potager biologique,  

une rapée de truffes d’été 
28€ 

 

Caviar Osciètre Royal « blinis, toasts et condiments Moscovite » 
13€/gr 

 

Les Poissons 
 

Un plat suivant l’inspiration du chef 
25€ 

Sauté de grosses gambas,  
tagliatelles de légumes et son émulsion à l’ail doux  

26€ 
Loup de mer cuit côté peau  

et son tartare de tomates et fraises de Carros à l’herbe royale 
28€ 

 

Les Viandes 
 

Un plat suivant l’inspiration du chef 
25€ 

Minute d’entrecôte aux figues fraîches,  
fondue de gorgonzola acidulée au vieux balsamique 

28€ 
Volaille de Bresse dorée au four,  

vinaigrette crémeuse à la framboise et quelques feuilles sauvages 
30€ 

 

Les Desserts :  
13€ 

Panacotta à la vanille et fèves de Tonka,  
minestrone de fruits exotiques et ses paillettes de pastèque 

 
Nage de pêches blanches au Chardonnay,  

speculos et sa glace à la verveine citronnelle 
 

Tiramisu aux fraises Mara des bois, croustillant et glace à la pistache 
 

Palette de glaces ou sorbet Maison 
 

Notre chariot de fromages affinés  
17€ 
 

Prix nets et taxes comprises 
  

(Provenance de nos viandes : France, Pays bas et Nouvelle Zélande) 


